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因應暑假來臨，
葡京娛樂場推出 「澳
門街冰爽夏日賞」 活
動。近日在關閘及港
澳碼頭搭乘往葡京的
澳博新幹線巴士，均
可看見穿著曼妙裙裝
的服務大使向訪澳人
士派發 「葡京夏日見
面禮」 兌換券，憑券
前往葡京娛樂場，入
場即可暢飲澳門街
「懷舊黑牛冰飲」 或
享用 「冰爽雪糕」 ，即使在炎炎夏
日也能感受無比清涼暢快。

地道美食凍飲天天賞
葡京娛樂場一連串夏日活動精采豐富，

除了上述 「葡京夏日見面禮」之外，還有
「冰爽夏日美食賞」，限量供應葡京精選夏

日特餐，包含曾於2006年一舉創下最多人享
用世界紀錄的 「葡京金牌叉燒飯」搭配 「懷
舊黑牛冰飲」，以及最貼近本澳日常飲食文
化的 「正宗豬扒公仔麵」搭配 「地道凍鴛
鴦」等澳門街經典美食組合。於葡京娛樂場
消費耍樂，每日可憑紅利點數換領，盡情享
用最具夏日風味的澳門街美味小食。

感受澳門街 葡京第一站
位處澳門市中心的葡京娛樂場為澳門最

知名的經典地標，自1970年開業以來，年年
都吸引來自世界各地的旅客造訪，是澳門人
氣最旺的旅遊熱點。只要走進葡京就有如走
進小小的澳門街。今年葡京更特別強化此一

概念，設計了洋溢葡國風味的澳門街道牌明
信片，現場還備有郵筒，提供訪澳人士即時
記下屬於自己的澳門印象，寄送給自己或至
親好友分享旅澳心情。若想增添紀念價值，
亦可要求現場服務人員加蓋 「葡京紀念郵
戳」，同時也有提供郵票及代寄服務。

限量版會員卡倒數發送
今年適逢葡京42周年誌慶，葡京娛樂場

也特別限量發行 「財運興龍紀念版」葡京
卡，為葡京首度以生肖為主題發行的特別版
會員卡，卡面是以龍年的吉祥圖騰，搭配葡
京娛樂場的經典蓮花門面意象而設計，並以
喜氣的鮮紅色為底，寓意財運豐收，鴻
（紅）運滾滾來！由於設計新穎討喜，自發
行以來已造成換領風潮，經致電該娛樂場客
服人員得知，葡京 「財運興龍紀念版」會員
卡目前尚餘少量，可透過申請成為葡京卡新
會員或使用紅利點數換領。數量有限，換完
即止，敬請把握最後珍藏佳機。

英皇娛樂酒店9樓 「御廚」，便特別以地中海美食為
題，推出地中海海鮮自助晚餐，讓您遨遊地中海國度。充
滿地中海海岸風情的美食包括精選海鮮美食，消暑降溫之
餘，加上海鮮的無敵鮮美令人難以抵擋誘惑，先吃之而後
快。其他的食物如拿坡里意粉蛋餅、意大利海鮮利梳多
飯、摩洛哥式辣魷魚、土耳其紅酒燴牛肉、意大利風乾火
腿、地中海燒什菜，全部都是南歐地區的代表，令人 「愛
不惜口」，實行大快朵頤。

由即日起至8月31日惠顧地中海海鮮美食自助晚餐，即
可無限量品嘗杯裝Haagen-Dazs雪糕及瓶裝汽水，凡兩位至
十二位惠顧更可尊享八折優惠。另為慶祝母公司英皇集團成
立70周年，顧客凡於酒店網站www.grandemperor.com登記
即有機會以MOP70優惠價品嘗自助美食。遊澳門之餘還可
享盡世界各地美食，如此優惠又怎能錯過。訂座電話+853
2838 9988。詳情請參閱有關優惠細節。

近日來天氣炎熱，令人食慾大打折扣，有
什麼可以令人消暑兼胃口重開？答案其實很簡
單，來到澳門市中心的英皇娛樂酒店嘗嘗它的
環球美食自助餐，不單止胃口大增，還可以讓
嘴巴暢遊地中海，一次過滿足三個願望。

別具特色的拿坡里意粉蛋餅

▲

葡京送贈入場客人 「夏日見面禮」

▲

限量發行 「財運興龍紀念版」 葡京卡

加蓋 「葡京紀念郵戳」 增添紀念價值

受到韓劇的影響，不少朋友對韓國的飲食習
慣已有一定的認識。事實上，韓國飲食文化歷史
悠久，這次來澳的兩位客席名廚 Mikyung Lee 和
Youngho Kang 將糅合該國各地的特色烹調精
髓，炮製出口味正宗、風格多元化、賣相令人垂
涎欲滴的韓國美食。

說起韓國料理，大家也許會先入為主首先想
起韓國聞名的泡菜，不過今次兩位主廚卻費盡了
心思，泡菜的材料選用了青瓜，以淡淡的味道加
入傳統的韓式辣椒醃製，為炎夏帶來清新感受開
開味蕾。

至於湯類，則有嫩豆腐麵豉湯、韓式牛尾濃
湯和清燉牛肋骨湯，三款湯由淡至濃各有特色，
要選哪一款真要人費剎思量，唯有按照自己的口
味作選擇吧。招牌菜登場有傳統石鍋牛肉燴飯、
大韓牛肉燒烤、香燒嫩牛肋骨、石鍋泡菜炒飯、
石鍋香辣燴雞等，最令人欣賞的相信是香燒嫩牛
肋骨莫屬，兩位大廚介紹此燒骨有別於我們經常
接觸到的烤肉，它是首先以奇異果和其他的果類
天然配料來醃製食材，因此肉質鬆嫩之中帶點點
的甜味口感，更能把肉的鮮味發揮出來。喜愛香
口食物至此又怎能停下來，傳統石鍋牛肉燴飯賣

相吸引，香氣撲鼻，別以為吃了鍋中表
面的食物就完結，原來精髓是鍋底的飯
焦，它吸收了食材的味道，香噴噴的飯
焦、香脆的口感，又是另類的享受。

「韓國名廚美食推廣」期間，澳門
君悅酒店的餐飲團隊還特別推出多款以
韓國燒酒（Soju）為主題的飲品。口味
清爽的燒酒，還有以經典雞尾酒馬天尼
（Martini）為靈感的韓式雞尾酒，是錦
上添花之作。

韓風襲澳
首爾君悅主廚來澳獻藝

任職首爾君悅酒店的名廚Mikyung
Lee和 Youngho Kang，遠道從韓國前
來澳門君悅酒店，於7月6日至20日期
間舉行 「韓國名廚美食推廣」 ，一股韓
風帶來色香味俱全的韓式美饌。
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韓式泡青瓜口感清新脫俗

香燒嫩牛肋骨鮮嫩無比

▲石鍋牛肉燴飯帶來傳統的味覺享受

▲

以馬天尼為靈感的韓式雞尾酒是消暑良伴

▲非常誘人的冰上
海鮮美食

▲

知己共享美食是
人生一大快事


