
南江黃羊作為四川
的特色菜，日前四川省
政府宴請香港代表團時
，餐桌上便有一道菜式

是 「南江黃羊三重奏」，出席宴會的
經民聯主席盧偉國對其印象非常深刻
。他說，這道黃羊分三種做法，其中
一種是燉湯，湯汁濃郁，味道鮮美；
另一種是烤羊排，強烈的麻辣感極具
川菜特色。他相信，如果將這道菜引
入香港，可令香港美食更加多元化。

黃羊三重奏鮮美難忘
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港引入黃羊 助川民致富
各界扶貧促進會擬設基金 促南江黃羊產業化

春夏之交，綿延起伏的大巴山鬱鬱葱葱，一派
生機盎然。大巴山處於秦嶺的南邊，兩山中間是漢
江谷地，合起來叫秦巴山地。這片區域是南北地理
和氣候的分界線，孕育出了獨特的氣候和數量繁多
的物種，南江黃羊便是大巴山的 「精靈」之一。如
何讓當地人民脫貧與全國同步小康，香港社會各界
主動請纓加入內地脫貧攻堅戰。

王志民：國家扶貧各界積極參與
全國政協常委、香港各界扶貧促進會（籌）召集

人兼監事長譚錦球接受大公報訪問時表示，今年兩會
期間全國政協委員、中聯辦原副主任林武，以及他和
王惠貞、蔡加讚、黃少康等委員就脫貧工作聯名提案
，林武是第一提案人。

該提案得到全國政協和國務院扶貧辦高度重視，
香港中聯辦王志民主任了解有關情況後，亦非常支持
香港各界籌組扶貧促進會。他強調，對於國家確定的
扶貧攻堅戰，香港人不會置身事外，會發動社會各界
積極參與。

上月25日至28日，香港各界扶貧促進會（籌）深
入巴中考察，早前特首林鄭月娥訪川期間，該會與巴
中市及南江縣簽署精準扶貧《合作備忘錄》，擬籌集
首期扶貧資金一億元人民幣，支持南江縣在2018年完
成總共45個村、1.95萬人的艱巨脫貧任務，並將南江
黃羊作為扶貧攻堅的重要突破口。譚錦球說，黃羊是
南江特產，由於在山上放養，肉質特別好，有產業化
的潛力，希望能打造符合歐盟標準的黃羊產品，令它
打入香港市場，從而進一步提高產量，鼓勵貧困戶通
過養羊而脫貧。

譚錦球：所有帳目須公開透明
譚錦球又補充，要建立扶貧資金陽光運作工作機

制，確保扶貧資金用得其所，嚴格按照雙方確定的方
向使用扶貧資金，確保資金及時到位和有效運作，所
有帳目均須公開透明。

「南江黃羊養殖規模偏低，營銷面太窄，仍具有
很大的提升空間。」香港各界扶貧促進會（籌）會長
蔡加讚表示，很多港人不認識黃羊食品，相信在香
港有很大的發展空間，今次促進會設立3000至5000萬
元黃羊產業基金，會資助當地在黃羊養殖、研發、
收購、品牌、市場推廣等方面持久發展。

蘇長榮冀兩地互惠互利
香港各界扶貧促進會（籌）主席蘇長榮介紹，促

進會另設有用於教育與技術的2000萬元扶貧基金，其
中900萬元是資助研究所進行黃羊研究，望計劃能增強
當地百姓的造血功能，讓香港及巴中市互惠互利雙贏
合作。

曾隨促進會考察巴中南江的全國政協委員、香港
新聞工作者聯會主席、香港大公文匯傳媒集團董事長
姜在忠說，南江山清水秀風光好，有獨特的自然資源
，應加大推廣和宣傳吸引更多海內外人士到巴中旅遊
觀光、投資興業。

據了解，今次與四川省巴中市簽署精準扶貧《合
作備忘錄》的香港各界扶貧會促進會（籌），已經向
特區政府遞交註冊資料，預料六月便能正式註冊，進
行資金籌措和展開具體的扶貧工作。

花絮

香港各界扶貧促進會（籌）早前與四
川省巴中市簽署精準扶貧《合作備忘錄》
，將南江縣作為首個扶貧點，擬籌集首期
扶貧資金一億元人民幣，從產業、教育、
技術和醫療等方面展開工作，其中扶助南
江黃羊產業化是重中之重。香港
各界扶貧促進會（籌）多個負責
人接受大公報訪問時指出，南江
黃羊是當地特產，但市場太窄，
希望設立3000至5000萬元黃羊
產業基金，以及捐助900萬元資助黃
羊研究，從研、產、銷多方面幫助
南江黃羊打入香港市場，將四川美
味帶到港人的餐桌上，同時促進當地農民
脫貧致富。
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大公報記者 李兵 朱晉科

▲ 「南江黃羊三重奏」 的第
一重奏是黃羊燉湯，味道鮮
美濃郁

南江縣簡介
•巴中是革命老區、秦巴山區、邊遠
貧困地區。截至目前，全市還有貧

困人口13.57萬人，其中南江

縣有貧困人口1.95萬人。

南江黃羊養殖
•四川南江黃羊原種場始建於1955
年，曾先後承擔完成國家 「863」
計劃等重大科研項目30項，榮獲
國家科技進步二等獎等科技獎勵
16項。目前，南江縣飼養黃羊

38.6萬隻，年出欄13.5萬
隻，年產值四億元人民幣。

香港各界扶貧促進會（籌）
協助南江縣脫貧措施

1. 設立3,000萬至5,000萬元黃羊產
業基金，支持黃羊養殖、研發、
收購、品牌、市場推廣等。

2. 設立2,000萬元教育和研究基金，
900萬元用於資助研究所作黃牛研
究；支持關愛留守兒童的 「童伴
計劃」 ，並為校園基建提供啟動
資金，資助家庭貧困的大學生、
科研人員和醫生培訓；大力推動
南江縣與香港師生互動交流，組
織香港的教師和學生到南江縣參
觀學習、做義工、作社會調查，
加強國情教育，資助南江縣青少
年到香港參觀交流，開拓眼界。

3. 設立300萬元醫療扶貧基金，為南
江縣患有白內障、青光眼的貧困
村民免費進行手術或治療，組織
香港知名醫生和醫療培訓機構到
南江縣培訓醫生和護理人員等。

4. 正積極洽談填埋垃圾發電、光伏
發電產業扶貧等項目。

南江扶貧在行動

（大公報製表）

高山放養高山放養 飲泉水食野草飲泉水食野草

▲香港各界扶貧促進會
榮譽顧問林武（右三）
和考察團成員在南江縣
實地考察

大公報記者李兵攝

◀南江黃羊放養在海拔
1000餘米的高山上，瘦
肉率高、肉質鮮嫩

【大公報訊】記者李兵報道：四月的
成都，白天平均氣溫達22℃，已有初夏的
味道。從成都坐 「西成高鐵」至廣元，輾
轉來到巴中隨香港各界扶貧促進會考察團

赴南江採訪。這裏，仍是春意濃濃、涼風習習。汽車
在盤山公路上行駛，不時將一座大山踩在腳下。

「嘿，那是什麼？」 「黃羊，南江的精靈！」車
裏的氣氛頓時活躍起來，考察團團員與南江的工作人
員攀談起來。

不一會兒，汽車駛進這片位於高山頂上的 「北極
牧場」，一位羊倌正趕着一群黃羊在放牧。黃羊的皮
毛呈黃色，毛短而富有光澤；面部黃黑相間，鼻樑兩
側有一條對稱的淺色條紋；背腰平直、四肢粗壯，有
的長着犄角、有的沒有。

「黃羊喝的是山澗的礦泉水，吃的是野草，全是
野生放養。」羊倌說，他家養了近30頭黃羊，是家庭
收入主要來源。

隨後，考察團一行來到圓山坪育種場，公羊和母
羊被分隔開來。公羊膘肥體壯，比母羊體格略大三分
之一，猶如小牛犢一般。 「疫區的羊、雜交後代羊、
有嚴重生理缺陷或嚴重遺傳性疾病的羊均不能作為種
羊。」一位科技人員介紹，選好種羊是養殖成功的關
鍵，該基地主要承擔選種繁育任務，向全國28省區提
供種苗。

據悉，四川南江黃羊原種場始建於1955年，曾先

後承擔完成國家 「863」計劃等重大科研項目30項，
榮獲國家科技進步二等獎等科技獎勵16項。目前，南
江縣飼養黃羊38.6萬隻，年出欄13.5萬隻，年產值4億
元人民幣。

羊肉系列產品精深加工
採訪了大半天，不覺已是飢腸轆轆。黃羊湯、黃

羊肉，還有當地的竹筍、野菜……一桌豐盛的當地佳
餚呈現在面前，叫人垂涎欲滴。記者迫不及待地盛上
一碗黃羊蘿蔔湯，羊肉湯呈乳白色，熱氣騰騰的湯上
飄着幾根香菜。細細的呷了一口，一股香氣沁人心脾
。羊肉細嫩綿軟，沒有一絲膻味，蘿蔔入口即化，好
一道美味。

「做食品就是做良心，致富不忘帶上鄉親。」走
進四川德健南江黃羊食品有限責任公司加工基地，一
幅這樣的標語映入眼簾。這裏有中國目前最先進的山
羊自動化屠宰場，羊肉系列產品精深加工，以及冷鏈
物流和科研基地。

「南江黃羊肉有什麼特點？與普通羊肉有何區別
？」港區全國政協委員、香港中聯辦原副主任林武問
道。四川德健南江黃羊食品有限責任公司負責人說，
南江黃羊放養在海拔1000餘米的高山上，瘦肉率高、
肉質鮮嫩，適合做羊肉湯、羊排等菜餚，還開發出了
羊肉醬、羊肉乾等系列產品。1998年， 「南江黃羊」
被國家農業部命名為肉用山羊新品種。

特稿

【大公報訊】記者文軒報道：南江黃羊肉質細膩
，是首個進入國宴的羊肉品種。南江縣委副書記婁可
偉表示，南江有意每年在香港舉辦南江黃羊推薦活動
，並開設南江黃羊產品體驗旗艦店，與 「識飲識食」
的港人共享這獨特風味。

婁可偉表示，南江黃羊是當地的一張名片，不僅
肉質細膩，亦無一般羊身上的膻味，烹飪以燉為佳。
去年在成都舉辦以南江黃羊為主題的美食節，深受人
們喜愛，廣獲好評。如今南江有意將此美食向全國推
廣，尤其是有 「亞洲美食之都」美譽的香港，開設集
美食品嘗、產品展示、產品中轉、招商洽談、營銷推
廣於一體的南江黃羊產品體驗旗艦店，提高南江黃羊
知名度和美譽度。

婁可偉介紹，南江黃羊是南江縣畜牧科技工作者
經過四十多年選育而成的中國第一個肉用山羊新品種
，是國家地理標誌保護產品，被譽為 「亞洲第一羊」
，1998年國家農業部正式命名，2012年被列入《中國

畜禽遺傳資源誌．羊品種誌》，2018年躋身中國品牌
區域品牌地理標誌產品100強。

建「三基地一中心」
婁可偉指出，作為 「中國南江黃羊之鄉」，目前

南江縣正全力建設中國南江黃羊種羊繁育基地、標準
化養殖基地、現代化加工基地和中國南江黃羊交易中
心 「三基地一中心」，巴中市委市政府專門印發《巴
中市2018-2022年南江黃羊生態養殖產業發展推進措
施》，圍繞保種選育、擴繁增量、產品加工、品牌建
設、營銷推廣、羊旅結合等產業鏈，通過龍頭帶動、
創新模式、三產融合、政策激勵等推進方式，努力提
高科技化、標準化、組織化、規模化、品牌化水平，
加快南江黃羊產業轉型升級步伐，做大做強南江黃羊
文化和 「南江黃羊大酒店」餐飲品牌營銷，把南江黃
羊打造成世界名羊，真正讓南江黃羊成為億萬農戶脫
貧致富的希望。

擬設香港旗艦店 提高產品知名度
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▲四川省政府宴請香港代表團，
其中一道菜為「南江黃羊三重奏」
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