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美初創企紛攻人造奶嘗甜頭
環保健康飲食新時代 非動物乳製品料吸客

責任編輯：邱家華

經濟 2019年8月26日 星期一B4

全球健康與環保大趨勢，人造肉類和人造蛋已經不是
新事物，人造奶類製品研發亦取得成績，初創公司紛紛爭
奪人造奶類商品市場，在美國已經有初創公司推出限量版
由非動物奶製成的雪糕，直接向消費者供應測試反應；也
有初創公司研發不同種類的人造乳清蛋白食物。行業專家
預計，處於環保和健康飲食新世代，未來會有更多人接受
不是來自動物的各種人造奶類食品，潛在的市場龐大。

大公報記者 鄭芸央

環保意識高漲，以植物奶例如杏仁奶、椰

子奶、米漿等，取代牛奶的飲食方式十分普遍

。然而，即使減少直接飲用牛奶，但製作甜點

、蛋糕、奶昔、芝士、乳酪的材料，依然需要

由牛隻身上提取，製作這些奶類食品關鍵蛋白

質是乳清，對乳清蛋白的需求仍然是有增無

減。

植物奶取替牛奶趨普遍
美國是乳清產品最大單一出口國，去年

銷售額約高達100億美元（約780億港元）

，行業專家估計，到2023年乳清產品每年增

長6%，不過由於乳清來源是奶牛，因而存

在與環保和健康方面關注。

近年有初創公司努力研發人造奶或非動物

乳清蛋白，初創公司New Culture研究由實驗

室培育的酪蛋白，用以製造人造意大利水牛芝

士；該公司創辦人Matt Gibson對外媒表示，

他不喜歡市場上的非奶類選擇，並且認為使用

任何植物蛋白製成的芝士均不理想。

另一間初創公司Motif Ingredients正在

使用其獲得的9000萬美元資金，在實驗室培

植的乳蛋白，作為調味材料之用。與此同時，

位於加州的Real Vegan Cheese也在努力於

實驗室培植乳清，研究如何用細菌製造多種酪

蛋白，並且希望將其配方傳開，讓其他人可以

開發自己的非動物奶類製品。

初創公司Perfect Day成功在向消費者直

接介紹非動物奶製品，在7月中期推出限量版

的人造奶雪糕，有3種口味分別是朱古力奶、

雲呢拿salted Fudge及雲呢拿黑莓拖肥。

該間初創公司2018年初籌到2400萬美元

資金，專注於微生物發酵的乳清和酪蛋白，利

用定製酵母和細菌來培育如牛奶一樣人造奶。

少人嘗試「實驗室培育」食品
行業專家認為，以目前情況，很少人會主

動嘗試食品標籤上註明 「實驗室培育」 的食品

，人造奶或非動物乳清未必可以在短期內佔據

龐大市場份額，主要是現時沒有太多人關心蛋

白質來源，只是成本夠平就可以打動人心，但

如果可以降低非動物乳清的成本，在銷售時說

明是非動物的乳蛋白，有益環保和健康，始終

會被消費者接受。

【大公報訊】記者鄭芸央報道：
在美國已經可以在超市購買人造肉，

於2009年創立的Beyond Meat是一間

以百分百植物蛋白質製造人造肉類的

公司，今年5月上市首日股價曾急升

192%，是今年內美股表現最好的IPO

股。自5月上市以來，Beyond Meat

股價曾經升約8.3倍，但7月底宣布配

股增加資本，導致股價曾大跌14%。

市場分析仍然看好Beyond Meat

前景。該公司在超市售賣人造牛肉漢

堡、人造煙肉等產品，大受消費者歡

迎 ， 其 於 2017 年 推 出 的 Beyond

Burger漢堡包，獨特之處是無論味道

和質感與真牛肉漢堡極為相似，甚至

在煎煮時流出 「血水」 ，原因是在

Beyond Burger加入紅菜頭汁模仿肉

類血色。

隨着植物成分的人造肉類受消費

者歡迎，餐廳亦將Beyond Meat加入

菜單，咖啡連鎖店Dunkin將供應由

Beyond Sausage製作的早餐三文治

，是全美首間使用Beyond Meat產品

的連鎖餐廳。

人造肉企Beyond Meat在美受熱捧

▶Perfect Day向消費者直接介紹非動物奶製
品，在7月中期推出限量版的人造奶雪糕，而
且還提供3種口味

圖片取自Perfect Day Facebook
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環保經濟篇

人造奶萬億美元商機待開發

財經觀察
大公報記者
鄭芸央

人人都在談

環保救地球，初

創公司積極開發

非動物奶類製品

，人造奶最大好

處環保和健康，

不用大量飼養牛

隻，不用擔心牛

隻被注射抗生素

，因而喝下肚的牛奶已經被污染。

事實上，多年來動物飼養行業被

環保組織批評，批評這個行業佔全球

溫室氣體排放量接近20%，飼養牛隻

產生大量甲烷，在飼養過程中需要消

耗大量用水，這對自然生態造成一定

程度破壞。

在實驗室內利用酵母發酵製造的

人造奶或非動物蛋白乳清，舊日是科

幻小說內橋段，今天已經實現成真，

研發人造奶的初創公司當然大力推薦

，強調人造奶與牛奶的營養一樣豐富

，人造奶好處是確保純淨；實際上當

中最大優勢是生產成本，一旦人造奶

實現大規模生產，成本會較傳統牛奶

大幅降低四成之多。

全球奶製品行業規模高達數千億

美元，人造奶標榜環保和健康，可見

具備龐大潛在商機，一旦成功進入消

費者市場，這是一個接近萬億美元的

新經濟產業，預計在可見的將來，奶

類製作方法和奶類行業亦將翻天覆地

變化。

初創公司積極研發人造乳產品
•Perfect Day─專注於微生物發酵的乳
清和酪蛋白，利用定製酵母和細菌來培
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