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「識飲識食，人生積極。」 米芝蓮指
南國際總監Gwendal Poullennec連線致
辭時用這句粵語口頭禪向廣州人的美食藝
術精神的致敬，他表示米芝蓮指南的評審
員們繼續探索這座城市，為廚師們的韌性
、幹勁和逆境生存的魄力而感動。借新版
指南發布的機會，希望大家看到廣州餐飲
業共克時艱的決心以及廣州作為一座世界
美食之城的實力。米芝蓮中國區總裁、首
席執行官偉書傑希望 「在2020這個特殊的
年份裏，我們持續更新米芝蓮指南，不僅
希望展現廣州餐飲業的復甦和活力，也為
消費者提供更優質而豐富的出行體驗。」

據悉， 「江」 餐廳連續兩年獲得二星
。新加坡餐飲集團旗下的御寶軒成功晉級
，從去年一星晉升二星餐廳，成為廣州第
二家二星餐廳。御寶軒的廚房團隊擅長以
傳統手法烹製廣東菜式。該團隊工作人員
透露，為了優質的原材料他們和供應商們
達成了 「親如一家」 的緊密合作關係。在
一星榜單中，承載着眾多港人回憶的白天
鵝賓館今年三家中餐廳再度全部入選米芝
蓮廣州指南。其中， 「玉堂春暖」 連續三
年蟬聯一星、風味餐廳、宏圖府兩家餐廳
榮獲米芝蓮餐盤獎。

三星再度從缺
新版指南中，兩個新增設獎項值得關

注，分別是廣御軒的廚師長司徒劍泉獲得
本屆 「2020米芝蓮年輕廚師獎」 、 「
2020米芝蓮服務獎」 則頒發給來自炳勝私
廚餐廳的毛曉香。美食評論家、《舌尖上
的中國》等美食顧問閆濤接受大公報記者
專訪時指出，米芝蓮在廣州首次新增年輕
廚師和服務獎等兩個獎項，可謂實至名歸
。在他看來，在中國的眾多菜系當中，口
味的多元化有時很難進行比較，
但從服務精神來講，廣州可以排
位第一，這是根植於廣州餐飲業
的精神氣質與商業文化。

今年上半年受到新冠肺炎疫情衝擊，
廣州很多餐廳業務都受到影響，但同時亦
湧現了一批fine dining餐廳，廣州的餐飲
氛圍變得更為寬鬆。因此，閆濤認為米芝
蓮年輕廚師獎可以起到提振士氣的作用。
「粵菜未來的發展是可觀的，一批青年才

俊正在逐漸接過大旗。這個獎也是米芝蓮
在非常年份裏很正能量一個舉動。」

除了摘星餐廳外，米芝蓮
評審員在廣州也看到更多的外
國菜系嶄露頭角。例如，首次
出現在廣州米芝蓮指南榜單
中的菜系，還有東南亞菜、
西班牙菜等。不過，廣州米
芝蓮三星再度從缺，對
於有 「食在廣州」
美譽的不少
從業人員來
說仍是一個
遺憾。

經歷過疫情考驗之後，廣州
餐飲業正逐漸回到正軌。在22日
發布的最新2020廣州米芝蓮指南
中，共89家餐廳榜上有名，其中
二星餐廳比去年新增一家、共兩
家上榜，10家餐廳獲評一星，展
示了廣州餐飲業復甦和發展的強
勁活力。第三版廣州指南還首次
在內地頒發了 「2020米芝蓮年輕
廚師 」 和 「2020米芝蓮服務 」 兩
個特別獎項，勉勵青年才俊傳承
粵菜，褒獎廣州餐飲人的專業精
神與執著態度。

【大公報訊】記者張寶峰北京報道
：22日，工信部信息技術發展司負責
人李穎在國新辦吹風會上表示，中國將
深入開展技術研發。持續推動芯片、儀
錶等產業鏈各環節的研發，促進5G基
站設備優化升級，開展毫米波技術研發
試驗。同時，加強6G發展方向及關鍵
技術研究。中國還將與各國政府、產業
界深化合作，共同打造開放產業生態。

目前，全國已建設開通5G基站超
50萬個。5G用戶不斷增長，累計終端
連接數已超過1個億。5G應用不斷豐富
，覆蓋工業、醫療等多個領域。李穎還
表示，中國將大力推動應用探索。推動
運營企業從網絡建設、業務模式到經營

理念的轉型，進一步豐富拓展應用場
景。

疫情之下，直播帶貨掀起陣陣熱潮
。商務部市場運行和消費促進司負責人
王斌22日介紹說，上半年全國電商直
播超過1000萬場，活躍主播人數超過
40萬，觀看人次超過500億，上架商品
數超過2000萬。

王斌同時表示，作為一個新生事物
，直播電商在快速發展的同時，也存在
着主體責任落實不到位等突出問題。下
一步，商務部將積極配合有關部門，深
化包容審慎和協同監管，健全誠信體系
，加強行業自律，促進直播電商健康發
展。

江 招牌菜：亞麻籽燒雞（圖）、和樂蟹蒸
手剁肉餅、黑胡椒炒斯里蘭卡蟹

大公報記者 黃寶儀、胡若璋廣州報道

內地5G用戶破億 加強6G研究

港老饕穿街過巷尋羊城美味
【大公報訊】記者黃寶儀、胡若璋

廣州報道： 「最愛達揚，每次到廣州都
要和好友去喝一盅椰子雞，再到附近的
甜品店坐一坐，這些 『平靚正』 的街頭
美食讓人回味無窮。」 已經從暨南大學
畢業三年的港青吳先生說起廣州美食，
口水都快流下來了。

吳先生告訴記者，讀書的時候同學
帶着穿街過巷，嘗過很多廣州特色美味

，很多必比登榜單餐廳都曾幫襯過。在
他看來，廣州餐飲從服務時間、價格到
風味都突顯出包容的特色， 「幾乎任何
時候都可以找到想吃的東西，而且可以
很便宜，也可以很豪」 ，滿足不同消費
者的需求，因此每次到廣州和同學聚會
，總免不了各種吃吃喝喝。

惠州港商林先生每次出差到廣州，
必到炳勝報到， 「吃過他們四家店。家

裏父母偶爾從香港過來，也點名想吃炳
勝的菠蘿包、東海大黃魚。」 林先生認
為，尋味廣州，可以去炳勝這類老店，
也可以去文明路這種街巷。此次看到 「
達揚燉品」 再度榜上有名，林先生也很
為這種勤勤懇懇做好每一個燉盅的老店
開心。 「老店要抓到新食客，只需要日
復一日保持那最初的味道就能在各式潮
流中不敗。」

愉粵軒
招牌菜：冰燒三層肉（上圖
）、芙蓉蒸龍蝦仔（左圖）
、白切東山羊

廣御軒
招牌菜：大蝦天使

麵（左圖）、燒鵝（上
圖）、春卷、電飯煲乳鴿

更多內容歡迎
掃描二維碼，
瀏 覽 2020 廣
州米芝蓮指南

宋
招牌菜：開水白菜（圖）、

沸騰老虎斑、紅油毛血旺

麗軒
招牌菜：夏日鮮果炒蝦仁帶子、金

碧龍皇石榴果、檸香黃魚花膠羹（圖）
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二星餐廳

江（蟬聯）、御寶軒（新晉餐廳）

一星餐廳

炳勝公館、炳勝私廚、半島名軒、玉堂春暖、麗
軒、利苑（越秀）、惠食佳（海珠）、宋、愉粵

軒、廣御軒（新晉餐廳）

餐盤獎餐廳

共46家，以粵菜為主的同時，也有泰國菜等入圍

新增獎項

2020米芝蓮服務獎：炳勝私廚毛曉香

2020米芝蓮年輕廚師獎：廣御軒司徒劍泉

記者黃寶儀、胡若璋整理

▲米芝蓮年輕廚師獎獲得者廣御軒司徒劍泉（左圖）接受獎牌。
米芝蓮服務獎獲獎者炳勝私廚毛曉香（右圖）接受獎牌

大公報記者黃寶儀攝

增設年輕廚師獎 勉青年才俊傳承粵菜

中國核技術應用 助力全球抗疫

▲國務院國資委 「走進新國企」 媒體團
暨中核集團 「核你在一起」 科普開放周
媒體活動啟動 大公報記者賀鵬飛攝

【大公報訊】記者賀鵬飛蘇州報
道：在中國和全球抗擊新冠疫情的過
程中，一家與核相關的央企──中國
核工業集團有限公司（簡稱 「中核集
團」 ）發揮了特殊作用。該集團發揮
核技術應用專業技術優勢，硬 「核」

支撐疫情防控工作，旗下諸多單位和
個人因此受到中央表彰。

22日，國務院國資委 「走進新國
企」 媒體團暨中核集團 「核你在一起
」 科普開放周媒體活動，走進中核集
團中國同輻下屬蘇州中核華東輻照有
限公司。據中核集團介紹，疫情發生
後，集團第一時間響應國家號召，集
團旗下所有輻照公司7×24小時免費為
發往全國各地的醫用一次性防護服以
及其他醫療物資提供輻照滅菌服務。
截至目前，中國同輻完成一次性醫用
防護服輻照251萬套、一次性醫用口罩
輻照249萬個、一次性醫用乳膠手套
1.4億副。

同時，中國同輻旗下中同藍博發
揮醫學實驗室工作優勢，主動申請開

展病毒核酸檢測工作。除為國內抗疫
作出貢獻外，中國同輻還積極出口物
資，助力全球疫情防控。

兩重大專項12年立項4000
另據記者陳旻報道，國家衞健委

科教司副司長顧金輝9月22日在 「南京
國際新醫藥與生命健康產業創新投資
峰會」 所作的主旨報告中指出，中國
在2008年正式啟動了為重大新藥創製
和重大傳染病防治專項這兩個重大專
項提供資金支持，在12年間組織實施
兩個專項立項項目超過4千項，中央財
政經費支持超過了300億元人民幣。顧
金輝說， 「在去年年底武漢首先發現
新冠疫情以來，正是專項科技創新支
撐在疫情防控中起到了關鍵性作用。」

惠食佳
招牌菜：富貴蝦
、乳鴿、啫啫黃
鱔煲（圖）
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