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▲Sena的意大利餐廳十分出名，影
星劉德華等都是座上客。

堅 定 不 移

高 朋 滿 座

打 成 一 片

▲以港為家的Sena，面上永遠掛着笑容，即使
面對黑暴及疫情的打擊，仍堅信香港一定會回復
過去的光彩。
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印裔侍應變老闆
􀎠感激香港給我機遇􀎡

早年來港打拚 煮出美麗人生

▲Sena（左）
和Chris （右）
父子，在香港打
出了自己一片天
地。他們表示，
對香港未來充滿
信心。

「香港對每一個人來說都是機遇，我愛香港，這裏就是我的家。」 在中環經營
意大利餐廳的印度籍男子Borendra Senapati（簡稱Sena）自豪地說道。

現年58歲的Sena出生於印度，在24歲時懷着對美好生活的渴望，到香港追尋夢
想。來港不久，他就被港人勤奮和靈活變通的 「執生」 精神感染，由低層做起，四
處兼職幫補家計，還利用餐廳兼職的機會，不斷偷師學習廚藝，由侍應變主廚，繼
而做老闆。他先後在西營盤和中環經營餐廳，廣受食客歡迎，更不乏城中名人捧

場。來港34年，Sena憑着努力，夢想成真。他感激香港給他機遇，亦對香港充滿信心，即使在疫情最艱難
時期，也不惜工本堅持開店，如今每日顧客盈門，令他更堅信香港的未來會愈來愈美好。

大公報記者 盛德文、余風（文） 盛德文（圖片、視頻）
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餐廳分數

Borendra Senapati
58歲（1965年出生）
1989年
印度
意大利餐廳老闆及廚師
4.7分（最高5分）

Sena簡歷：

掃一掃 有片睇

1989年，24歲的Sena在朋友介紹下，懷着對
美好生活的渴望和夢想來香港找尋機會， 「因為在
印度很難找工作，而香港是國際大都會，有更多更
好的機會，可獲得更好的回報。」

被港人靈活變通精神感染
來港後，Sena四處尋找工作簽證的機會，嘗試

找一些餐廳，煮拿手的印度菜。在簽證將到期前一
日，Sena終獲得印度駐港總領事館前台接待員的工
作機會，惟收入微薄，他表示， 「當時的月薪僅
1800港元，難以應付房租和生活費，只好四處在附
近的餐廳做兼職幫補生計。」

不久，Sena就被港人靈活變通的 「執生」 精神
所感染，在兼職做侍應和幫廚時 「偷師」 學藝，
「當時兼職的餐廳既有中、西餐，亦有印度菜，令
我學到好多不同的烹飪方式。」 經過數年的歷練，
Sena自學成廚。

黑暴加疫情事業曾受重創
1998年，Sena離開領事館，先在坪洲一間餐廳

做侍應。有日客人多，老闆問他可否入廚掌杓幫
手？他當即表示無問題。經試菜後，老闆非常滿

意，自此，Sena由侍應變主廚。
此後數年，Sena輾轉在多間不同的餐廳任職廚

師，更曾在尖沙咀一間酒店做行政主廚，負責三個
廚房，包括主廚、中菜和甜品部， 「其中一個廚房
在樓上，整晚要不停來回跑，非常辛苦。」

2012年，Sena獲西營盤高街一家意大利餐廳聘
為主廚，餐廳老闆是在港從事貿易生意的意大利
人。開業前，他更隨老闆到意大利專門學習傳統意
大利的烹飪方法。餐廳開業後，因廚藝地道了得，
廣受食客歡迎。次年，Sena更成為餐廳合夥人，有
了自己的事業。

不過，隨着2019年爆發黑暴，本港的營商環境
遭重創，創辦人把餐廳轉讓予Sena後便返回意大
利；不久，餐廳亦被迫結業。

一直堅信在香港經營特色餐飲大有可為的
Sena，在2020年7月，無畏新冠疫情，與一名香港
友人合夥，不惜落重本在中環威靈頓街的高級商廈
租下1700多平方呎的樓面，重開老店，Sena負責主
廚，他的兒子則負責樓面工作。

Sena表示，在中環開餐廳，需要很多資金和面
對許多問題，除了每月不菲的租金外，還涉及許多
支出，如水、電和人工， 「我將所有的錢都投入餐

廳，有近200萬元。為了將餐廳營運下去，我
和妻子還向銀行借了近100萬元，用來支付店
租和員工薪金等費用。」

即使在疫情最艱難時期，全日只得兩名客人，
Sena仍堅持每日營業， 「我只想應該如何做到最
好？用最好的食物奉給客人。」

「我相信香港未來一片光明」
彩虹總在風雨後出現，隨着年初香港通關復

常，Sena終守得雲開見月明，生意漸入佳境。
他表示在內地及香港政府的協助下，香港快
速復常，餐飲業生意額更是節節上升。

由於餐廳靠近蘭桂坊，每日都顧客盈
門。不少來港的自由行旅客和很多港人都愛
吃意大利菜，生意非常不錯， 「有時客人多
到連行都困難。」

他坦言有近六年沒有回印度，母親已年
近80歲，打算在農曆新年停業一周返印度探
望母親， 「餐廳不能停業太久，因為會有很
多客人找，我不能讓他們失望。」 Sena對當
初不惜重本重開餐廳毫不後悔，「因為我一直
相信香港始終都會復常，未來一片光明。」

「我們全家都很喜歡香港，這裏很自
由，亦充滿機會，香港令我認識了很多朋

友。」 在1990年成為港人的Sena表示，92年在印度結婚，
妻子在港工作多年，兒子Chris生於1997年，是地道的港
人，父子合力打拚，全家在港樂也融融。

「我叫Chris，在香港出生，今年26歲，香港很安全，
我很喜歡香港，香港人很Nice。」 Chris用半鹹不淡的廣東
話說道。

生於1997年6月1日的Chris，是在港第二代印度人，父
子分工合作，Sena負責主廚，Chris負責樓面，掌管整個餐
廳的運作，由服務客人、餐廳會計、推廣，以及對外社交媒
體和網頁設計，均由他 「一腳踢」 。

多種族共融營商環境佳
生於斯長於斯的Chris表示，香港不僅是國際自由貿易

中心和港口，還是一個多種族共融的大都會， 「這裏融合了
中國、印度、巴基斯坦、美國、歐洲等不同國家和種族人
士，任何種族都受歡迎。香港營商環境非常好，每日都有新
機遇，不少國際大型機構都樂意在此投資，不止是飲食業，
各行各業都充滿機遇。」

他表示自己與回歸後的香港共同成長，因為在港出生，
對香港感情特別深。早年在外國讀書時，仍十分記掛着香港
的美食和風情，如：街頭小食、燒賣、魚蛋等， 「我們全家
都以港為家，從無想過會離開這裏，希望能在香港發展自己
的事業，藉着餐廳工作，認識更多朋友和顧客。」

􀎠香港是我家 很安全自由􀎡
落地生根

香港是多元化的國際大
都會，特區政府一直以來致

力建立關愛共融社會，關注少數族裔人士
在港的生活情況，全面提供支援，讓他們
享有平等機會。據政府統計處今年2月發表
的人口數字顯示，至2022年底，香港人口
臨時數字為733.3萬人。另據政府2021年6
月的人口普查數字，全港人口中約有62萬
人為非華裔，較2001年大幅上升近28萬
人。

少數族裔在香港歷史悠久，視香港為
家。他們普遍自力更生，勞動參與率較
高。政府在去年2月的人口統計顯示，少數

族裔男性的勞動參與率為79.9%，較整體
人口的69.7%高出1成。

港區全國人大代表、立法會議員陳勇
此前表示，香港一直是 「只要努力就會成
功」 的國際大都會，少數族裔在香港的各
行各業都有不俗的成績，他們數十年留港
打拚、生活，足以證明香港社會 「處處有
機會」 。他說，少數族裔能力爭上游，土
生土長的香港青年一樣可以做到。

立法會議員顏汶羽指出，香港機會處
處，無論是年輕人或少數族裔人士，只要
有心，肯堅持、肯嘗試，必然會有向上流
動的機會。

香港有約62萬非華裔人口

話你知

Sena對意大利菜有着
特別的感情，自西營盤創

業至今，堅持以傳統意大利家庭菜、食材，
以及產自意大利的酒水奉客，非常執著，即
使印度菜也做得很好，也絕不兼做印度菜，
可說是 「從一而終」 。

此外，Sena不時在意大利的菜譜
中發掘出新菜式，並堅持每日用天然發
酵麵粉及手工搓麵的方法，手工打製意粉、
意麵，烹製的意粉和麵包，滿口麵香、彈牙且
有韌性，廣受食客歡迎，當中不乏名人，包
括：梁愛詩、陳茂波、劉德華、林家棟等。

堅持煮傳統意菜 多名人捧場
敬業樂業

機電署揚威發明展 港創科成果獲肯定
【大公報訊】發展局局長甯漢豪昨日（23

日）撰寫網誌表示，發展局轄下的機電工程署
（機電署）一直為各政府部門提供一站式的機電
工程服務，亦與不少大學及科研機構合作，擔當
「創新促成者」 的角色，支援各政策局和部門物
色及應用合適的機電創科方案，以改善服務和提
升效率。機電署在今年的日內瓦國際發明展獲得
23個獎項，為歷屆之最，成績令人鼓舞，甯漢豪
指署方的創科成果和努力獲得充分肯定。

日內瓦國際發明展是全球發明界的年度盛事
之一，國際專家評審團就來自40個國家和地區約
1000項發明進行評審。在今年第48屆的發明展，
機電署共獲頒23個獎項，包括1項特別獎、3項金
獎、7項銀獎及12項銅獎。

網誌引述機電署總工程師（數碼科技）李子
傑表示，2018年，署方制定五年策略計劃，推進
「機電2.0」 數碼化旅程，為政府部門提供數碼化

機電工程方案。機電署於2018年推出 「機電創科
網上平台」，支援及促成政府應用新科技優化服
務，支持智慧城市發展及實現碳中和。平台設立
至今，共收到超過1100個創新科技解決方案，460
多個創科願望，成功配對180多個試驗項目，包括
提升升降機安全的項目、電力供應系統的實時健康
診斷，以及其他支援香港發展智慧城市的項目。

新一輪青年初創實習計劃提供200崗位
【大公報訊】民政及青年事務局今年與數碼

港管理有限公司和科技園公司合作推出新一輪的
青年初創實習計劃，為18至30歲青年提供融會理
論與實踐的機會。參加者可到本地初創企業實習3
至6個月，並可參與行業領袖分享會、大灣區考
察、創業體驗活動等。

計劃在2021年以試點形式
推出後大受歡迎，今年恒常化並
擴大規模，共提供200個實習崗
位，涵蓋數據分析、軟件工程、
市場推廣等，每個崗位獲政府資
助每月最多10500元薪酬。

23歲甘穎怡在攻讀營養與
食品科學技術碩士課程期間參加
計劃。她獲聘到科學園一間食品
科技公司擔任研發助理。甘穎怡
稱，植物肉是較新的概念，課堂

上相關內容只有一兩頁講義，不會教你使用什麼
機器、有哪些製作步驟、如何應用等。但在實習
期間，她認識了不同種類的植物組織蛋白，也學
到加入不同材料後它們的反應，以及把它們製成
不同食物的可能性。

公司負責人張保坤表示，希望實習生有機會
認識整個生意模式，包括有什
麼考慮，有何風險因素，如何
實行商業計劃，如何把產品推
出市場，如何進行研發等。

民青局副局長梁宏正表
示，本屆計劃共收到逾4500
份申請，其中以人工智能、金
融科技和數碼娛樂等職位最受
歡迎。當局未來會研究為參加
者提供不同培訓、考察和創業
活動等。

▲張保坤（右）向甘穎怡分享初
創企業營運之道。
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屆之最。


