
▲ 「2025年范長江行動香港傳媒學子內蒙古行」 採訪團走進位於內蒙古烏
蘭察布的 「中國冷涼蔬菜院士工作站」 ，研究員關慧明向蒙港學子們介紹
該工作站的發展歷程。

種子被譽為農業的 「芯片」 ，它
們不僅是農作物生長的起點，更是糧
食安全的基石。在內蒙古自治區烏蘭
察布市，有這樣一批農業科技工作
者，他們扎根廣袤草原十幾年如一
日，用勤勞與智慧不僅將一片原本
「不宜育種」 的 「荒地」 ，打造成了
全國冷涼蔬菜的 「產業高地」 和 「比
武擂台」 ，同時更是一舉突破 「卡脖
子」 瓶頸，將國產高端蔬菜種子的市
場佔有率從近乎於零，提升至顯著份
額。

8月13日， 「2025年范長江行動
香港傳媒學子內蒙古行」 的蒙港學子
走進位於烏蘭察布的 「中國冷涼蔬菜
院士工作站」 ，親身體驗了一次 「讓
豐收成色更足」 的奇妙之旅。

大公報實習記者 李卓妍

扎根草原十幾年 將「荒地」打造成農業科技高地

內蒙古「冷涼蔬菜」研發 破「洋種子」壟斷
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冷涼蔬菜是指在氣候冷涼地區夏季生
長的蔬菜，得益於冷涼氣候和較為乾燥的
生長環境，冷涼蔬菜營養豐富、口感好、
病蟲害少，近年來備受市場歡迎。

把氣候劣勢變成育種優勢
位於內蒙古烏蘭察布市察右前旗的中

國冷涼蔬菜院士工作站，成立於2012年，
是全國第一個冷涼蔬菜院士工作站。這裏
地處北緯41度、海拔1400米，年平均氣
溫4.3攝氏度，而夏季平均氣溫僅有18.8
攝氏度。雖然對於傳統農業生產來說，又
冷又涼是一種氣候短板，但在內蒙古烏蘭
察布市科學技術事業發展中心二級推廣研
究員關慧明看來，這種 「冷涼」 卻是當地
農作物種植和育種的優勢。 「這裏夏季氣
候冷涼，病蟲害相對較少。」

國產胡蘿蔔品種佔市場30%
「過去高端蔬菜種子長期被國外公司

壟斷，雖只佔內地30%的播種面積，卻攫
取了70%的利潤。」 關慧明告訴記者，面
對 「洋種子」 的強勢，中國冷涼蔬菜院士
工作站6個科研團隊迎難而上，堅定推進
種業國產化戰略，在這片土地上深耕13
年，完成多種蔬菜的良種篩選與示範種植
工作。

「比如我們胡蘿蔔育種是從七年前起
步的，如今國產品種市場佔有率已達
30%，這僅用了四、五年時間。」 據關慧
明介紹，團隊通過傳統選育與現代基因測
序技術相結合，精準定位控制優良性狀的
基因片段，目前已選育胡蘿蔔品種400餘
個，其中多個優良品種正在多地大規模推
廣，實現了產量和品質的雙提升。

針對西蘭花長期被日本品種主導的局
面，關慧明團隊成功培育出多個國產良
種，並依託烏蘭察布獨特氣候優勢，打造
出全國唯一能在盛夏穩定生產不開花、高
品質西蘭花的基地。

而在菠菜領域，團隊亦成功培育出耐
熱新品種，計劃於明年正式投放市場，努
力突破菠菜種子嚴重依賴進口的問題。
此外，關慧明團隊還珍視並保護着地方
傳統品種資源，如一款口感好但產量較
低的傳統土豆品種，他們正在改良，準備
將它作為未來有機高端市場的 「秘密武
器」 。

純增經濟效益20多億元
如今，在中國冷涼蔬菜院士工作站全

體農業科技工作者的共同努力之下，烏蘭
察布已形成 「從種子到農民到配套機械」
的全產業鏈發展模式，冷涼蔬菜種植面積
從2萬畝發展到70萬畝，純增經濟效益20
多億元。特別是洋葱、胡蘿蔔、西蘭花等
冷涼蔬菜備受市場歡迎，每年八月，全國
蔬菜客商雲集於此，烏蘭察布冷涼蔬菜的
規模與品質已成為行業標桿。

「此行不僅徹底顛覆了我對傳統農業
的認知，同時我國農業科技工作者扎根田
間地頭，攻堅克難、打破壟斷，把論文寫
在祖國大地上，這份堅守與創新令人震
撼。」 多位香港學子表示，烏蘭察布在種
業科技上的突破，是國家 「藏糧於技」 戰
略的生動實踐，展現了內蒙古乃至中國保
障糧食和重要農產品穩定安全供給的科技
硬實力與堅定決心。一粒粒破土而出的國
產良種，正孕育着中國農業自立自強的希
望之光。

北疆大棚種出「江南菜」 口感清甜爽脆
漫步內蒙古烏蘭察

布市，處處都是一望無
際的大草原。然而，走

進中國冷涼蔬菜院士工作站的巨型蔬
菜大棚卻是另一番景象。大棚內濕潤
溫熱的空氣中，頂花帶刺的黃瓜、飽
滿的番茄、青翠的辣椒生機盎然，掛
滿枝頭，與棚外廣袤壯麗的北國
風貌截然不同。在這片北疆土地
上，一座座現代化大棚正悄然突
破自然限制，在戈壁灘上孕育出
「江南」 般的豐饒。烏蘭察布也
有了 「中國冷涼蔬菜之都」 「中
國馬鈴薯之都」 「中國燕麥之
都」 「紅蘿蔔之鄉」 等等自己的
專屬稱號。

烏蘭察布地處北緯40度黃金
種植帶，被譽為 「中國草原避暑

之都」 。 「烏蘭察布夏季氣候冷涼，
病蟲害天然稀少。」 據內蒙古烏蘭察
布市科學技術事業發展中心二級推廣
研究員關慧明介紹，在冷涼氣候的加
持下，蔬菜生長周期雖長，積累的營
養更充分，口感清甜爽脆。 「以常見
的西蘭花為例，其生長適溫為15℃至

25℃。而七、八月間，全國大部分地
區氣溫超30℃，烏蘭察布憑藉其冷涼
優勢成為理想產地。」 關慧明表示，
這裏出產的西蘭花，以其濃郁花香、
嫩綠色澤和卓越品質征服市場。

一邊是亙古蒼茫，一邊是現代生
機。站在大棚門口，無垠草原與連綿

的白色棚膜構成奇特畫面。曾經
「靠天吃飯」 的牧民，如今凝視
溫控器上跳動的數字，在草原和
戈壁上，精心培育出原本屬於溫
潤南國的果蔬。這片 「戈壁菜
園」 ，已成為帶動邊疆群眾增收
致富的 「聚寶盆」 。邊疆大棚不
僅重塑了當地經濟版圖，更以科
技的溫度與智慧的力量，在北疆
描繪出綠色發展的嶄新圖景。

大公報實習記着馬盈慧

突破
限制

想像一下，如果有人當眾喝下一杯 「農藥」 ，還
笑着砸吧砸吧嘴說： 「這味道真好，安全、營養也勝
過奶茶」 ，可能瞬間會讓很多人 「驚掉下巴」 。然而

這一幕卻是近日發生在內蒙古烏蘭察布的田間地頭的真實一幕，
不僅徹底刷新了蒙港學子對傳統 「農藥」 的認知，更也大家對中
國農業科技的 「未來技術」 驚嘆不已。

在位於烏蘭察布的中國冷涼蔬菜院士工作站，蒙港學子們先
後見識了打破日本西蘭花壟斷的 「中青518」 、能存大半年的 「瓷
實」 洋葱，但最令人瞠目的，還是農科院專家展示的一項 「黑科
技」 ——安全蛋白農藥。

「看好啦，礦泉水，沒貓膩。」 只見內蒙古烏蘭察布市科學
技術事業發展中心二級推廣研究員關慧明像沖奶茶般，將一包白
色粉末倒入水中攪勻。在眾人驚愕的目光下，他真喝了一口。
「人畜無害，但對害蟲嘛……」 說完這句話，他特意對着爬滿蚜
蟲的葉子噴了幾下，幾秒後，害蟲 「全軍覆沒」 。

已可替代五成有毒農藥
說起 「安全蛋白農藥」 的原理，關慧明做了一個形象的比

喻。 「這 『蛋白奶茶』 噴上植物是營養，葉子會變得更油綠。但
對害蟲，它像一把無形的 『火』 ，瞬間改變害蟲體表的蛋白結
構，讓它們 『原地蒸發』 ，且無需進入體內代謝。」 關慧明告訴
大家，首先 「安全蛋白農藥」 原料是醫療級蛋白，人可飲用；其
次其作用機制獨特，害蟲難生抗性；第三，利用農作物廢料中的
蛋白，成本媲美甚至低於化學農藥，目前已能替代40-50%的有
毒農藥。

關慧明坦言，雖然目前 「安全蛋白農藥」 還不能做到 「包滅
百蟲」 ，對付大個的蛾類幼蟲還需研發新 「配方」 。但基於這個
理論，未來10至20年，團隊目標是讓所有有毒農藥 「集體退休」。
「綠色農業，不是口號，是科技。」 他說這話時眼神堅定。

從打破洋種子壟斷，到發明能喝的農藥，烏蘭察布的農業科

技工作者們正用智慧守護着餐桌安全與綠水青山。有香港學子表
示，看來，未來我們的菜籃子，會越來越 「綠」 ，也越來越安
心。這杯給害蟲的 「致命奶茶」 ，杯底沉澱的是科技的力量，更
是農業可持續發展的新希望。 大公報實習記者葉家維

特稿

掃一掃有片睇

清晨的香港旺角街
市，散發着清香的新鮮
西蘭花剛剛上架。與此

同時，2500公里之外的內蒙古，蔬菜
種植戶們正將新採摘的西紅柿裝入冷
鏈運輸箱。短短一兩天之後，這批來
自內蒙古大草原的西紅柿又將出現在
香港的街市上，進而端上香港市民的
餐桌。

「我們烏蘭察布種植的冷涼蔬菜
不僅綠色無污染、口感脆嫩，同時還
營養豐富。例如胡蘿蔔富含β-胡蘿
蔔素，大白菜富含維生素C，深受香
港市民的歡迎。」 從 「靠天吃飯」 到
「科技興農」 ，內蒙古烏蘭察布市將
「冷涼蔬菜」 打造成 「火熱」 產業，
逐步建立起市場美譽度和品牌影響
力，正發展成為內蒙古現代農牧產業
的新興產業。而在內蒙古烏蘭察布市

科學技術事業發展中心二級推廣研究
員關慧明看來，烏蘭察布與香港的
「舌尖對話」 ，不僅進一步推動了兩
地往來的經貿交流往來，同時更書寫
着烏蘭察布現代農業的新篇章。

去年供港蔬菜1.5萬噸
據關慧明介紹，得益於烏蘭察布

1400米的海拔和15℃以上的晝夜溫
差，當地重點發展的西蘭花、番茄等
品種，因生長周期長、糖分積累多，
在品質上具有獨特優勢。 「特別是依
託我們的 『兩茬種植』 技術，西蘭花
年畝產可達6000斤，其中30%專供
香港市場。」 關慧明表示，烏蘭察布
冷涼蔬菜進入香港市場前，要經過多
項農殘檢測，糖度、外觀都有嚴格標
準，對品質有較高要求。

為了使得當地供港冷涼蔬菜同時

滿足內地和香港的雙重檢驗要求，當
地專門新建了高標準檢驗中心，配備
精密檢測設備，確保符合香港《食物
內除害劑殘餘規例》的嚴格標準。數
據顯示，2024年來烏蘭察布供港蔬菜
達1.5萬噸，帶動當地6000多戶農戶
增收。

此外，香港市場對蔬菜品質的高
要求，也促使當地農業的進一步提檔
升級。不僅引進滴灌系統等先進技
術，使每畝大棚年收益突破3.5萬
元，為烏蘭察布農民開闢了增收渠
道，同時也更加高標準的滿足了香港
市場對高品質蔬菜的需求。據悉，下
一步，烏蘭察布和香港兩地合作機構
和公司，還將在品種改良、冷鏈物流
等方面深化合作，共同探索現代農業
發展的新路徑，也為香港市民守護好
來自北方的 「專屬菜園」 。

大公報實習記者劉宸

烏蘭察布供港冷涼蔬菜 品質要求嚴格
舌尖
對話

▶研究員關慧明
向同學們展示能
喝的農藥。
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▲ 「中國冷涼蔬菜院士工作站」 是全國第一個冷涼蔬菜院士工作站。
大公報實習記者鍾雨莙攝

「安全蛋白農藥」人畜無害專殺害蟲
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