
鵝肝
是歐洲人

眼中的 「世界三大珍饈」 之一，其中最為著名的是
原產於法國的朗德鵝的鵝肥肝。目前中國產鵝肥肝
產量約佔全球45%，其中每年三分之一以上產自安
徽省六安市霍邱縣，為中國最大的鵝肥肝產地，產
品除了遠銷多國市場，還供應中國香港、澳門地
區，以饗港澳同胞。

目前，當地已實現鵝種國產替代的重大突破，
產肝性能提升23%。大公報記者日前
走進霍邱，探訪朗德鵝跨洋 「安家」
霍邱之路，揭開作為高端食材的法式
鵝肝，在中國開花結果，香飄世界的
奧秘。

大公報記者 趙臣、朱順傑

談起霍邱縣養殖朗德鵝的歷史，中國畜牧業協會水禽分會
會長、六安龍翔美食王禽業有限公司董事長胡建遠是一個繞不
開的名字。他是當地最早一批養殖朗德鵝的經營者之一。

2003年春節期間，胡建遠從在山東臨朐縣打拚的弟弟
胡建明那裏了解到當地養殖法國朗德鵝的情況，於是兩人
萌生了引進朗德鵝回家鄉發展產業的想法。隨後，他們購
買了千餘隻鵝苗進行養殖，由於餵養得當，首批即大獲成
功，朗德鵝產業從此落戶霍邱。

如今， 「霍邱鵝肥肝」 被評為國家地理標誌證明商標，
全縣已有10多個鄉鎮發展朗德鵝養殖加工產業，形成了從種
鵝繁育、養殖、屠宰加工、銷售在內的全產業鏈，鏈上企業
達146家。2024年霍邱縣朗德鵝出欄達500萬隻，生產鵝肥
肝5000多噸，全產業鏈產值約20億元人民幣。

規模科學養殖 鵝肝可達4斤重
在霍邱縣友喜食品有限公司朗德鵝養殖基地，記者看

到近千隻灰羽白腹的朗德鵝昂着頭，發出此起彼伏的叫
聲，嗷嗷待食。總經理李松飛介紹，經過20多年的探索，
霍邱縣已擁有成熟的科學飼養技術，鵝的營養發育好，鵝
肝最大可以長到4斤重，一般也能達到2斤左右，這是霍邱
縣發展朗德鵝產業的核心優勢：從百餘家企業到數千農
戶，通過科學養殖，使鵝肝的重量和品質達到最佳水平。

「20多年前各個鄉鎮都有畜牧站，現在更加方便，還
有獸藥店和飼料店，我們的聯繫非常緊密，如果遇到技術
問題，基本都能夠解決。」 胡建遠介紹，霍邱縣畜牧業發
達，一直有養鵝的傳統，著名的皖西白鵝很早就實現了規
模養殖，當地在禽流感等疫病科學防治等方面亦有經驗，
在霍邱縣發展朗德鵝養殖加工產業具有獨特的區位優勢。
「春節期間上海大約有4000位法國旅客，對我們的鵝肝需
求非常大。上海和平飯店等每年都會從我們這邊採購，非
常認可各種口味。」

自主科研攻關 打破進口依賴
為了解決對法國朗德鵝種及養殖設備等的進口依賴，

多年來霍邱縣通過政企攜手，加強產學研合作，進行了卓
有成效的探索。霍邱縣動物疫病預防和控制中心主任呂李
明長期致力於為全縣畜牧業發展提供技術保障，他告訴大
公報記者，曾經從法國進口填食機每台需數萬歐元，經過
本地技術工人的研究改造，已實現填食機的自主研發，成
本僅需幾百元人民幣。

此外，霍邱縣通過海外引進與自主創新 「兩步走」 ，以應
對鵝種的 「卡脖子」 問題：一方面繼續加強與法國公司合作，
引進祖代種鵝苗；另一方面與安徽科技學院、安徽農業大學等
高校科研團隊合作，派出由專家組成的科技特派團，目前研發
出 「肝用型鵝專門化新品系」 ，實現了鵝種國產替代的重大突
破，已有數千隻在霍邱縣種鵝場通過中試試驗，料產肝性能提
升23%。為此，政府投資兩千多萬元成立了朗德鵝科技公司進
行推廣，可實現年孵化新品系鵝苗400萬隻。

掃一掃有片睇

中國新「土特產」

赴港參加美食展 冀開拓國際市場
從家庭作坊到如今的農

業產業化國家重點龍頭企
業，六安龍翔美食王禽業有

限公司見證了霍邱縣朗德鵝產業從無到
有、由小到大。

看重香港的國際化平台作用
「目前公司每年朗德鵝銷售量能

穩定在120萬隻，今年預計總銷售額有
2個億（人民幣），出口創匯一百萬元
沒有問題。」 該公司創始人胡建遠說，
目前龍翔已通過了HACCP、ISO9001、
有機產品等認證，一方面通過阿里國際

站、Temu等跨境電商直接接觸海外客戶，
另一方面深耕 「一帶一路」 沿線市場，利用

政策紅利降低關稅壁壘，今年出口料繼續增

長。
「目前在香港和澳門，以及澳洲、泰國等

都有創匯。我們正在對接新加坡，9月份泰國還
有一個展會。從香港回來後，我想去泰國一
趟。」 胡建遠告訴大公報記者，目前龍翔已為港
企旗下的內地酒店供貨，近期還收到多家香港食
品企業的商務洽談邀請。胡建遠十分看重香港的
國際化平台作用，8月14日，他專程赴港參加
2025香港美食博覽會，並拜訪意向客戶，希望
把優質的安徽鵝肝供應給廣大香港消費者。

「海關工作人員告訴我們，我們的鵝肝出
安徽只代表安徽，出國就代表中國，他說得很
對。我們如履薄冰，必須確保產品質量。」 胡
建遠介紹，海關指定檢測機構每年會對龍翔的
鵝肝從藥物殘留、重金屬到微生物檢測多次，
確保出口到國際市場的鵝肝安全放心。

打造地理標誌 品牌資源共享
經過全身消殺和防護，大公

報記者走進了六安龍翔美食王禽
業公司的國家級綠色工廠，一進

廠房便彷彿進入了一個超級大冷櫃，身着藍色
工作服、戴着口罩、穿着鞋套的工作人員正在
有條不紊地協作加工鵝肝，他們或在切割、稱
量鵝肝，又或在進行包裝、檢查等工作。

在霍邱縣，有食品生產經營許可證的深加
工企業僅有9家，大多數企業還沒有像龍翔一

樣拿到出口資質，於是建設標準化廠房、實現
無抗養殖、加快出海步伐成為政府和企業共同
努力的方向。霍邱縣友喜食品有限公司總經理
李松飛告訴大公報記者，目前正向龍翔等本土
龍頭企業看齊，打造從屠宰到加工的歐盟標準
生產線，製造綠色食品。

「只有按照歐盟標準生產，才能出口，所以
要從源頭抓起，從質量和加工方面改進。」 霍邱
縣動物疫病預防和控制中心主任呂李明表示，目

前霍邱縣已成立霍邱長集現代農業示範園，
園區針對朗德鵝深加工企業，加強招商引
資，推動全縣三產融合發展，已有9家企業入
駐。此外，為防止市場 「內卷化」 競爭，霍
邱縣還制定了行業自律條約，成立了鵝肝協
會和朗德鵝協會，打造國家地理標誌，實現
品牌資源共享；為拓展市場，霍邱縣大力支
持企業發展電商，同時每年動員企業參加在
上海、廣州等城市舉辦的大型展會等。
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朗德鵝跨洋朗德鵝跨洋「「安家安家」」
安徽法式鵝肝香飄世界安徽法式鵝肝香飄世界

實現品種國產替代 產能提升逾兩成
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•朗德鵝，原產於法國西部朗德省，
體形中等偏大，體寬，頸粗短，適合育
肥，是世界著名的鵝肥肝專門品種。

Q：朗德鵝是什麼鵝？

•目前法國鵝肥肝產量不大，主要使用
鴨肝，來自一種雜交鴨，其主要產地
在匈牙利。而在內地，安徽霍邱
縣和山東臨朐縣，是鵝肥肝

的主要產地。

Q：中法鵝肝產業的區位對比？

Q：鵝肥肝的營養價值？

•鵝肥肝是指脂肪含量在40%至60%的鵝肝，
含有大量對人體有益的不飽和脂肪和多種維生
素，可以增加體內的酶活性，降低血液中膽固
醇水平。

朗德鵝肝Q&A
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世界華媒論壇昆明召開 講好中國故事
【大公報訊】記者譚旻煦昆明報道：9

月7日，以 「致勝利 話復興 謀大同」 為
主題的第十二屆世界華文傳媒論壇在雲南
昆明召開，來自五大洲50餘個國家和地區
的120餘家華文媒體代表人士參加論壇。

中央統戰部副部長、國務院僑務辦公
室主任陳旭致辭表示，本屆論壇的主題意
在銘記歷史、面向未來、團結海內外中華
兒女，弘揚偉大的抗戰精神，凝心聚力，
為實現中華民族偉大復興的中國夢而不懈
奮鬥。她向廣大華文媒體提出四點希望：

一是站在新的歷史坐標上，賡續抗戰
精神，以史為鑒，以彼為其，向世界傳播
和平信念與發展願景，倡導國際社會攜手
共建一個持久和平、普遍安全、共同繁

榮、開放包容、清潔美麗的世界。
二是繼續向國際社會宣介中國堅持和

平發展，推動互利共贏的理念，深入闡釋
中國式現代化與各國現代化的共通與特
色，讓世界看到一個傳統與現代交融，古
老文明與創新活力共生的真實中國，以融
通中外的表達，講好一個又一個生動鮮活
的中國故事，促進中外民眾消除隔閡，加
深理解，增進友誼，讓世界清晰感知中
國。

善用人工智能大數據等新技術
三是繼續發揮跨文化的優勢，做中華

文化的傳播者，通過形式創新和話語創
新，增強中華文化的感染力和吸引力，做

文明交流互鑒的促進者，在更廣領域更深
層面參與人文交流，為中外文明對話和世
界文明發展貢獻媒體力量。

四是主動順應技術浪潮，善用人工智
能大數據等新技術，賦能內容生產與傳
播，構建融合傳播新格局，全面提升傳播
效能，進一步加強彼此之間的團結協作，
積極擴大朋友圈，深化與中新社等國內媒
體的夥伴關係，促進資源共享、優勢互
補，共同推動華文信息在全球破圈出海，
聲動四方。

雲南省委常委、省委統戰部部長李保
俊出席開幕式並致辭。

中國新聞社社長陳陸軍致辭，華文媒
體代表發言。

▲9月7日，第十二屆世界華文傳媒論壇在昆明舉行。中央統戰部副部長、國
務院僑務辦公室主任陳旭出席開幕式並致辭。 大公報記者譚旻煦攝

【大公報訊】據中新社報道：《海絲特別仲
裁規則》及《海絲國際仲裁促進中心首批推薦特
別仲裁員名冊》7日在廈門發布，首批28名來自東
盟、金磚國家及共建 「一帶一路」 國家的法律、
海事及貿易專家獲聘 「推薦特別仲裁員」 。來自
新加坡、埃及、泰國、印度尼西亞等國家，以及

中國香港等地區的仲裁機構代表、國際仲裁專家
學者和業界人士出席當天的發布儀式。

當天發布的《海絲特別仲裁規則》由海絲國
際仲裁促進中心牽頭，聯合來自中國、新加坡、
印度尼西亞、泰國、馬來西亞、印度、俄羅斯、
越南、巴基斯坦、埃及、伊朗、土耳其等12個國

家的國際仲裁專家，按照共商原則制定。
海絲國際仲裁促進中心負責人安壽志對《海

絲特別仲裁規則》亮點進行解讀時說，該規則融
合了大陸法系、普通法系以及各國法域特色，結
合國際商事海事仲裁最新實踐與區域特色，旨在
為當事人提供更加靈活、高效和專業的涉外商事

海事特別仲裁服務。
同時發布的《海絲國際仲裁促進中心首批推

薦特別仲裁員名冊》，匯聚了上述12個國家的海
事、貿易、投資、跨境爭議解決等多個領域資深
仲裁員，其中外籍及中國港澳地區仲裁員佔比達
80%。

廈門海絲國際仲裁中心推薦特別仲裁員
首批80%為外籍及港澳地區人士

▶霍邱縣生
產的法式鵝
肝產品。
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